
❶燻製ナッツ　　❷燻製ポテトサラダ　　❸燻製半熟たまご　　❹生ハムの盛り合わせ

❺シーザーサラダ　　❻燻製焼きチーズ　　❼本日のアヒージョ (バケット付き)  

❽自家製ベーコン＆燻製サルシッチャ　　❾燻製ミートソースパスタ　　●季節のアイス

4000(a)

❶燻製ナッツ　　❷燻製ポテトサラダ　　❸燻製たくあんとクリームチーズ 
　
❹生ハムのシーザーサラダ　　❺燻製前菜4種盛り合わせ 　　❻燻製焼きチーズ　

❼燻製カルパッチョ　　❽燻製スペアリブ　　❾燻製ミートソースパスタ　　●季節のアイス

5000(b)

10

10

❶燻製ナッツ　　❷燻製ポテトサラダ　　❸燻製たくあんとクリームチーズ 

❹生ハムの盛り合わせ　　❺自家製ベーコンのシーザーサラダ  　

❻燻製前菜4種盛り合わせ　　❼燻製カルパッチョ　　❽燻製焼きチーズ 

❾’’とちぎ和牛’’もも肉の燻製ステーキ　　●燻製ミートソースパスタ　　●季節のアイス

6000(c)

10 1１

❶燻製ナッツ　　❷燻製ポテトサラダ　　❸生ハムの盛り合わせ　　❹燻製前菜4種盛り合わせ

❺パテ ド カンパーニュ 　❻燻製カルパッチョ　 ❼燻製焼きチーズ  　❽燻製ガーリックシュリンプ　

❾’’とちぎ和牛’’もも肉の燻製ステーキ　　●燻製ミートソースパスタ　　●季節のアイス

7000(s)

11

＊お料理のみのコースも承ります　　＊季節により、多少異なる場合もございます

＊上記の価格は２時間飲み放題付きの価格になります (税込)

日曜～木曜限定のバリューコース

オススメの燻製料理を堪能できる人気のスタンダードコース

”とちぎ和牛”の燻製ステーキを味わえる贅沢なコース

豪華なメニューを楽しめるスペシャルなコース

course

course

course

course
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・ザ モルツ 中瓶
・オールフリー

・グラスワイン
　赤/白

・レモンサワー 
・焼酎(芋or麦)  
・梅酒  ・冷酒

" free drink menu "
Beer

・オペレーター
・スプリッツァー 
・モスコミュール 
・レゲエパンチ
・ラムコーク 

・カリモーチョ
・ジントニック
・カシスオレンジ
・ブラッディメアリー　
  and more...

・シャーリーテンプル 
・カシスソーダ
・ワイルドベリーソーダ
・ファジーネーブル

Cocktail

・カシスオレンジ
・カシスウーロン
・レゲエパンチ
・ピーチジンジャー

Non-Alcoholic Cocktail

Non-Alcoholic Cocktail

・オレンジジュース　・グレープフルーツジュース
・コーラ　・ジンジャーエール　・ウーロン茶

Soft Drink

Wine

・ハイボール  
・コークハイ
・ジンジャーハイ

Whisky Others

" premium free drink menu "

・生ビール <香るエール>
・燻製ビール (1杯限定) 
・オールフリー

・グラスワイン
<赤>ライト or フル
<白>甘口 or 辛口

・レモンサワー
・黒霧島 <芋> 
・二階堂 <麦>
・一の蔵 <冷酒>
・黒糖梅酒 

Beer
・オペレーター
・スプリッツァー 
・モスコミュール 
・レゲエパンチ
・ラムコーク 

・カリモーチョ
・ジントニック
・カシスオレンジ
・シャンディガフ　
  and more...

・シャーリーテンプル 
・カシスソーダ
・ワイルドベリーソーダ
・ファジーネーブル

Cocktail

・カシスオレンジ
・カシスウーロン
・レゲエパンチ
・ピーチジンジャー

・オレンジジュース　・グレープフルーツジュース
・コーラ　・ジンジャーエール　・ウーロン茶

Soft Drink

Wine

・ベル <スコッチ> 
・ジムビーム <バーボン>
・サントリー 角  
  (ハイボール/水割り)

Whisky Others

＊30分/¥500で飲み放題の延長もできます　　　＊ラストオーダーは20分前になります
＊飲み放題は、コース料理をご注文のお客様限定となります

+¥500
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